Opositor
| No1r

50 % picapoll negre, 25 % merlot i 25 % ull
de llebre

Es un vi jove, facil i elegant, pensat per ser
versatil en qualsevol maridatge. Elaborat amb
Ull de Llebre, Merlot i la varietat per

excel-lencia del Bages, el Picapoll Negre.

Collit i seleccionat a ma, maceracio
prefermentativa en fred durant dos dies,
vinificacié6 de les varietats per separat i

posterior cupatge al diposit.

Amb un color vermell robi amb tocs violetes i
aromes molt potents de fruita silvestre com les

maduixes, els gerds i les mores, amb algunes

notes especiades. Recorda molt a les aromes de
sotabosc presents als boscos d’Avinyo6 durant la
tardor i I’hivern. En boca és persistent, amb
una acidesa fina, i amb un tani ben integrat i

suau.
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