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CELLER COOPERATIU D'ARTES

Nom del producte: Artium Picapoll BOTA
= Varietats: 100% Picapoll

Grau alcoholic: 12%vol

Anyada: 2017

Tipus de crianga: Comenca a fermentar al diposit d’acer i
acaba fermentant en bétes noves, de castanyer del Montseny.
Es remouen les lies amb el sistema “battonage” durant 3 mesos.

Definicié: Sorprén el contrast de la frescor de ser un vi jove amb
la maduresa de la barrica. En aquesta anyada acabem de tancar el
cercle de la proximitat apostant per la suavitat del castanyer
catala.

En nas, és molt fi i ple d’aromes tropicals, sobresortint-ne el coco.
Si el deixem que s’expressi uns minuts, van apareixen els torrats
de la fusta, vainilla i espécies. En boca és una combinacié de
gustos molt ben integrats, fruita ifusta, arrodonits per la
cremositat que déna el treball amb els llevats.

Ideal per acompanyar amb peixos, amanides... o senzillament sol.
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Tipus d’encaixat: Ampolla de 0,75I. * 1

Caixes de 6 unitats.
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