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D.O. Pla de Bages Plade BAGES

Fermentacid en botes de roure francés de tercer
any, durant 5 mesos

Color viu i intens. Intensitat mitjana

Poténica i nitidesa en nas. Floral amb notes de
@ maduixa i cirera.
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0l Entrada fresca i agradable. Acidesa equilibrada i
SH" persistent en boca. Fruita vermella madura i gerds
T que el fa voluminds i li dona carnositat.
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= 120G Perfecte per peixos amb suc,

o 10°C carns blanques i pastes.
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2 Caixa de 6 ampolles
Alcada: 150 cm. 100 caixes per palet
Ample: 80 cm. 25 caixes per pis
Llarg: 120 cm. 4 pisos per palet

Pes del palet: 840 kg.
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