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Picapoll

Ecologic

Zona de produccié
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D.O. Pla de Bages Plade BAGES

Elaboracié

Criomaceracio de les pells durant 16 hores.
Fermentacid alcoholica a temperatura controlada
de 14°C-16°C. Parada fermentativa amb aparicid
dels sucres residuals entre 8-10 gr.

Color

S —

Net i groc brillant.
Aroma
Notes citriques i d'albercoc, tipic de la varietat
Picapoll. Notes florals. Molt fresc.
Gust
Punt dolc fruit d'aturar la fermentacié a una
temperatura en fred.
Bon equilibri amb I'acidesa. Subtil, sedds i lleuger.
Toc cruixent en boca gracies al seu lleuger
carbonic residual en boca.

Recomanem

1ore Perfecte per aperitius i tot tipus de

8c peix i marisc.

Paletizacid

Caixa de 6 ampolles

Algada: 150 cm. 100 caixes per palet
Ample: 80 cm. 25 caixes per pis
Llarg: 120 cm. 4 pisos per palet

Pes del palet: 840 kg.
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