HERETAT

O[LER BL MAS

PETIT BERNAT BLANC

Anyada 2018

Produccio 39.660 ampolles

Varietats Malvasia, Macabeu, Sauvignon Blanc i Picapoll Negre.
Fermentacié Alcoholica Utilitzacio de llevats propis seleccionats a temperatures

inferiors als 152C.

Treballs amb les mares Treball amb mares totals. Removent cada 2 dies després de
la fermentacio alcoholica i espaiant els remoguts a 2 cops
per setmana fins al mes de novembre i un cop cada 15 dies
fins al mes de gener.

Nota de I'endleg Color groc palla, amb reflexes verdosos. Intensitat alta. Net i
fresc en aromes on predominen les notes primaries de
fruita blanca i préssec de vinya, acompanyades de tocs
tropicals i frescos.

En boca resulta suau, fresc i estructurat. Acidesa molt ben
equilibrada.
Es recomana servir-lo entre 62C i 82C.

Climatologia La zona té un clima mediterrani amb influencia continental.
La pluviometria de I'anyada se situa lleugerament per sobre
respecte anys anteriors amb 830 I/m2. Aixo va provocar un
augment de la humitat, que la calor de I'estiu va ajudar a
assolir la maduracio optima del raim.

DADES VINICOLES

Nom de la parcel-la Quintana Vella, Aiguamoll, Maldonado, La Masia,
Monistrola i Alzinar
LA DE Peu S04, Ritcher-110
. Tipus de sol Terra franco-argilosa amb nivells baixos de
matéria organica
Sistema de conduccid Doble Royat
Situacié Manresa
Altitud 290 metres
Orientacié sud-est
Tractaments Seguint els parametres que regeixen la
viticultura ecologica
) Tap Tap de suro reciclat
il g Vega Apte para a vegans. Clarificacié amb proteina vegetal

i Ill . DADES ANALITIQUES
ES-ECO-019-CT

BlaieRatEs AGRICULTURA UE
Grau alcoholic 11% vol.
Acidesa total 53¢/l
Acidesa volatil 0,3¢/l
Sucre residual 0,3¢/l

RECONEIXEMENTS

Guia de Vins de Catalunya 9.40 punts (anyada 2017)

HERETAT OLLER DEL MAS - Carretera d’lgualada (C37z), km. 91 - 08241 MANRESA (Barcelona) - Tel. 93 876 83 15 - info@ollerdelmas.com- www.ollerdelmas.com



